Brezelsuppe mit Flammkuchen Schnecken
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Speyerer Brezelsuppe: . KLAS
Cookiry

4 St. Brezeln

1 Stk. Zwiebel

100 g Butter

2 Glaser Geflligel Briihe oder Gem{isebriihe
100 ml Schlagsahne

Salz

Pfeffer (aus der Mihle)

Muskat

Club n/

* SINCE 2020 -

e Brezeln schneiden und in Butter anschwitzen
e Alles nunin den Topf geben und bei leichter Hitze weich kochen
e Am Ende Pirieren und abschmecken

Flammkuchen — Schnecken:

1 Packung Blatterteig

1 Packung Philadelphia Krauterkase
1 Rote Zwiebel

1 Packung gerieben Emmentaler

1 Packung Speckwdirfel

e Bei 180 Grad HeiRluft backen



